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P I C O T E O  M I E N T R A S  E S P E R A S 
 CLASSIC 6 

ACEITUNAS IBICENCAS, GRISSINI CASERO CON TAPENADE 
DELICIA PARRA AMANTES 11 

PIZZA EN FORMA DE CORAZÓN CON TRUFA NEGRA,  
CHAMPIÑONES PORTOBELLO, CREMA DE PARMESANO, QUESO FONTINA 

OH, VENGA DALE 5 PP 
PAN CON ALIOLI   

 

E N T R A N T E S 
MAIZ SEXY 12 

COSTILLAS DE MAÍZ PICANTES CON PARMESANO Y SALSA CHIPOTLE Y CHILES
COCKTAIL DE GAMBAS 18 

LANGOSTINOS ENRIQUECIDOS CON VODKA GREY GOOSE,  
SALSA ROSA WOO WOO, LECHUGA GEMAS CRUJIENTE

TIP TOE TAYLOR 17 
TERNERA CRUJIENTE A LA MONGOLIANA CON PIMIENTOS, CEBOLLETAS  

Y SEMILLAS DE SÉSAMO
DI“CHEESE” 14 

QUESO BRIE EMPANADO CON CEBOLLA ROJA PICANTE Y CHUTNEY DE TOMATE
EAT TO THE ‘BEET’ 12 

REMOLACHA AL HORNO CON QUESO DE CABRA BATIDO, MANZANA,  
NUECES, SERVIDO CON ADEREZO BALSÁMICO

GAMBAS PANKO 16 
LANGOSTINOS REY FRITOS Y CRUJIENTES SERVIDOS CON  

MAYONESA DE WASABI Y LIMÓN A LA PARRILLA
KOFTA DE CORDERO 18  

CORDERO A LA PARRILLA LIGERAMENTE CONDIMENTADO,  
SERVIDO EN UN PAN DE PITA SALSA YOGUR DE MENTA, GRANADA Y TABULÉ

GANG-BANG COLIFLOR 13  
CUBIERTOS CON ESPECIAS Y FRITOS A LA PERFECCIÓN,  

SERVIDOS CON MAYONESA DE SOUBISE Y CEBOLLA

MENÚ DE CENAS

POR FAVOR PREGUNTA A TU CAMARERO POR NUESTRA CARTA DE ALÉRGENOS
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P L A T O S  P R I N C I P A L E S 
JOHNNY SE BUENO 32 

SOLOMILLO A LA PARRILLA FLAMEADO CON SALSA A LA PIMIENTA Y HENNESSY,  
SERVIDO CON UNA ELECCIÓN DE 2 ACOMPAÑAMIENTOS 

PINKY WINKY 
CURRY TAILANDÉS ROSADO. ARROZ JAZMÍN Y PAN DE NAAN. A ELEGIR ENTRE: 

TOFU 24 • POLLO 24 • GAMBAS 26 
BUN IN THE OVEN 22 

2 HAMBURGUESAS DE TERNERA, QUESO CHEDDAR MADURADO DERRETIDO,  
PEPINILLOS Y MAYONESA DE MOSTAZA EN UN BOLLO DE BRIOCHE SUAVE, 

CON PATATAS FRITAS AL LADO 
PATRICIA THE GREAT 

ENSALADA CÉSAR SUPREMA CON LECHUGA ROMANA, TOCINO, VIRUTAS DE PARMESANO, 
CRUTONES GIGANTES Y ADEREZO CÉSAR ROSADO. A ELEGIR ENTRE:   

SUPREMA DE POLLO 18 • COLA DE LANGOSTINO 22 • TOFU 20 
JUICY LUCI 24 

RISOTTO ROSADO HECHO CON VINO TINTO, REMOLACHA, ESPUMA DE QUESO DE CABRA 
Y UNA LÁMINA DE PARMESANO CRUJIENTE SEGUIDO DE UN TUILE NEGRO 

TRU CLASSIC 26 
POLLO ASADO CON PURÉ CREMOSO, VEGETALES DE TEMPORADA Y SALSA GRAVY  

LUBINA SYMPHONY 28 
LUBINA REBOZADA CON PANKO Y PURÉ DE PATATAS  “WOO WOO”,  

ALIÑADO CON MAYONESA DE LIMÓN Y CARBÓN, Y SERVIDO CON UNA EMULSIÓN  
DULCE Y PICANTE DE LANGOSTINOS 
GIGI HADID’S VODKA PASTA 20 

CHORIZO, NATA, TOMATE, CEBOLLA Y, POR SUPUESTO, GREY GOOSE VODKA 
EL WI-GG-LY SALMÓN 28 

SALMÓN A LA PARRILLA CON PURE DE PATATAS, ZANAHORIAS, GUISANTES VERDES,  
TODO SERVIDO CON UNA SALSA DE LIMÓN 

ENSALADA DE POMELO 18 
ENSALADA DE HINOJO PRENSADO Y POMELO MACERADO MEZCLADA CON FRISÉ, 

AGUACATE TOSTADO CON CEBOLLA ROJA EN ADEREZO CÍTRICO PICANTE  
Y DULCE DE SOJA (VEGANO)

A C O M P A Ñ A M I E N T O S 
ESPÁRRAGOS A LA PARRILLA 8  

ROCIADOS CON ACEITE DE OLIVA Y PARMESANO 
VERDURAS DE TEMPORADA SALTEADAS 8 

PATATAS FRITAS GRUESAS COCINADAS TRES VECES 7
PURÉ DE PATATA Y TRUFA 9 

PATATAS FRITAS CON TRUFA Y PARMESANO 8
PURÉ CREMOSO DE PATATA 7

PATATAS FRITAS 6

MENÚ DE CENAS

POR FAVOR PREGUNTA A TU CAMARERO POR NUESTRA CARTA DE ALÉRGENOS


